Afsprakencharter HORECA pop-ups en tijdelijke verkoop van eten /
dranken langs de openbare weg

De grote toeristische aantrekkingskracht van onze mooie groene gemeente zorgt voor een
aantrekkelijk ondernemersklimaat met vele opportuniteiten. Gemeente Hechtel-Eksel wil
ondernemerschap dan ook zoveel mogelijk aanmoedigen, faciliteren en ondersteunen.

In het verleden kenden we al enkele succesvolle pop-up activiteiten. Uiteraard zijn anderen hierdoor
geinspireerd. En terecht. Als gemeentebestuur willen wij deze creativiteit zeker niet onderdrukken
maar er wel over waken dat tijdelijke initiatieven zich aan dezelfde spelregels houden als de vaste
spelers, en dat alle aanvragen op dezelfde manier worden beoordeeld. Goede afspraken maken
goede vrienden, dus stelden we een afsprakencharter op.

1. Voor de pop-up uitbatingen voorzien we twee vaste pop-up periodes. Vanaf 1 juni tot 30
september ontvangen we de zomerbars, vanaf 15 november tot 15 februari ontvangen we de
winterbars. De periodes daartussen zijn in principe pop-up vrije maanden uitzonderingen hierop
worden door het college van burgemeester en schepenen besproken. Verkoop op openbaar domein
of langs de openbare weg verloopt volgens bepalingen opgenomen in het reglement ambulante
handel.

2. De nodige constructies voor tijdelijke uitbatingen mogen opgebouwd worden binnen de wettelijke
termijn van max. 4 periodes van 30 dagen of 120 opeenvolgende dagen per jaar per locatie (indien
geen conflict met andere stedenbouwkundige regelgevingen). Het is de verantwoordelijkheid van de
uitbater om zich, via de gemeentelijke diensten, in kennis te stellen van de geldende wetgeving.

3. Alle tijdelijke horeca initiatieven worden ten laatste 2 maanden voor hun opening schriftelijk
aangevraagd bij de gemeente en krijgen pas toestemming, ook om te communiceren, na groen licht
van het college van burgemeester en schepenen. Uitzonderingen hierop worden door het college van
burgemeester en schepenen besproken. Aanvragen verlopen allemaal op dezelfde manier en worden
chronologisch beoordeeld.

4. De tijdelijke horeca uitbatingen krijgen een vast sluitingsuur voor bar én muziek; met
uitdoofprincipe van een uur om de gasten naar buiten te begeleiden. Tijdelijke uitbatingen sluiten
om 23u. Eventuele occasionele uitzonderingen op de sluitingsuren worden minstens een maand
vooraf aangevraagd via de evenementenwijzer.

5. De tijdelijke uitbatingen voldoen aan de reguliere geluidsnormen. Uitbatingen in binnen- en
buitenruimtes mogen maximaal 85 dB produceren. Alle occasionele uitzonderingen worden minstens
een maand vooraf aangevraagd via de evenementenwijzer.

6. Het college van burgemeester en schepenen verwacht dat elke uitbating conform de algemene
regelgeving wordt uitgebaat. Net zoals bij permanente uitbatingen, ligt de verantwoordelijkheid bij
de uitbater om zich in orde te stellen met alle geldende wetgeving.

- De vestiging wordt correct geregistreerd in de kruispuntbank voor Ondernemingen;

- De uitbating stelt zich in orde met de algemene horecaregelgeving;

- Voor de start van de uitbating zijn alle nodige keuringen en vergunningen verkregen bij de daarvoor
bevoegde instanties (elektriciteitskeuring, drankvergunning, stedenbouwkundige vergunningen,
Sabam, FAVV, brandweer, politie,...)

- De uitbater is verantwoordelijk voor het afsluiten van verzekeringen voor mogelijke risico’s


https://www.hechtel-eksel.be/markten
https://www.hechtel-eksel.be/aanvraagformulier-openbaar-evenement
https://www.hechtel-eksel.be/aanvraagformulier-openbaar-evenement

Voor een compleet overzicht is het aangewezen de startersgids van HORECA Vlaanderen te
raadplegen.

7. De uitbater heeft voldoende aandacht voor mobiliteit en verkeersveiligheid rond de uitbating.
Men zorgt ervoor dat bewegwijzering naar de uitbating reglementair wordt aangebracht en dat er
voldoende en goed aangegeven parking beschikbaar is. De uitbater zorgt er zelf voor dat omliggende
bewoners/eigenaars geen overlast ervaren van verkeerd geparkeerde voertuigen.

8. De uitbater heeft aandacht voor een goed afvalbeleid. Tijdelijke uitbatingen zorgen zelf voor de
afvalverwerking en zien erop toe dat afval niet op openbaar domein of andermans eigendom terecht
komt.

Met deze gentlemen’s agreement verzoenen we de belangen van alle horecaondernemers in onze
gemeente .

Bovendien bewaken we de kwaliteit van alle initiatieven en stroomlijnen we de afspraken met de
gemeente.

Nele Lijnen, schepen van lokale economie
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https://www.horecavlaanderen.be/startersbrochure

